Festtagskarte Alte Canzley 24.-26.72.2077

Suppen und Vorspeisen

Rosenkoblcremesuppe™ mit Schinkenfrischkéaserolle 5.20 €
Gaénsebouillon mit gemz'jseju/z’enne und Eistich 4,90 €
Kirbissuppe mit Kokos und Fngwer 4,80 €
Rote-Bete-Carpaccio an “Feldsalat 6,90 €
Kleine Variation aus winterlichen Salaten mit Kernen 400 €
und Miissen

Fiir unsere fiingsten Géste

Kleines Schweineschnitzel mit Mobrchen und 520 €
Kullererbsen, dazu “Pommes

“Fischstibchen auf Kartoffelpiiree und 4,80 €
Opinat mit Blubb

Nudeln mit “TomatensofSe 4,00 €
Floischgerichte

Rebfilet™ mit Preiselbeersauce und Maronenpiiree, 78,80 €
dazu Rosenkobl

Rinderfilet mit Bratapfelkruste auf “Prinzessbobnen 23,60 €
an Rosmarin-Kartoffel-Krapfen

Iafelspitz an Meerrettichsauce auf “Wurzelgemiise und 7580 €
Potersilienkartoffeln, serviert mit sifS-sauren “Pllaumen

Bio-Génsekeule mit Schlotten-Sauerkirschsauce, 27,00 €
dazu Griinkobl und Kartoffelklsfe

Bio-Génsebrust auf Apfelrotkobl mit Orangen-HonigsofSe 27,90 €
und “Petersilienkartoffeln

Barbarie-Entenbrust™ auf Rabmwirsing 78,80 €
und Kartoffel-Pastinakenpiiree

Lammbraten in Minz-Schokosofle mit “Prinzessbobnen 77,60 €
und KartoffelklofSe

Ochweinefilet im Kréutermantel auf < Wurzelgemiisemosark 76,90 €

und Rosmarin-Kartoffelkrapfen




Fisch und Vegetarisches

Kabeljaufilet* aus dem Kréuterdampf mit Rabmspinat 76,50 €
und “Petersilienkartoffeln

Rotharschfilet™ mit Zwiebel-Karotten-Oellerie-Haube 76,90 €
auf “Basmatireis und Zitronenschaum

Bio-Knusperkarpfen auf “Fenchel-Orangen-Gemiise, 22,490 €
dazu “Kartoffel-Pastinakenpiiree

Kamut-Campanelle mit  Weiwein-Gorgonzolasofe 940 €
und Cherrytomaten

Pastinaken-Gratin mit Oesam auf Kartoffelpiiree an 980 €
Kurkuma-TFngwersofSe

Desserts

Lebkuchen-Tiramisu 7.20€
Rotweinbirnen an Schokoladenschaum und < Vanilleeis 870 €
Ochokoladenmousse auf Zitrusfriichtesalat 6,20 €
Haselnuf3- und Vanilleeis mit heifSen Heidelbeeren 520€

*Lebensmittel aus konventioneller Herstellung

Anderungen vorbehalten!



