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Suppen und VorspeisenSuppen und VorspeisenSuppen und VorspeisenSuppen und Vorspeisen    
 

Rosenkohlcremesuppe* mit Schinkenfrischkäserolle                  5,20 € 
 

Gänsebouillon mit Gemüsejulienne und Eistich                             4,90 € 
 

Kürbissuppe mit Kokos und Ingwer                    4,80 € 
 

Rote-Bete-Carpaccio an Feldsalat                               6,90 € 
 

Kleine Variation aus winterlichen Salaten mit Kernen                  4,90 € 
und Nüssen 
 

 

Für unsere jüngsten GästeFür unsere jüngsten GästeFür unsere jüngsten GästeFür unsere jüngsten Gäste    
 

Kleines Schweineschnitzel mit Möhrchen und                                5,20 € 
Kullererbsen, dazu Pommes                                  
 

Fischstäbchen auf Kartoffelpüree und                                           4,80 € 
Spinat mit Blubb        
 

Nudeln mit Tomatensoße                                  4,00 € 
 

 

FleischgerichteFleischgerichteFleischgerichteFleischgerichte    
 

Rehfilet* mit Preiselbeersauce und Maronenpüree,                      18,80 € 
dazu Rosenkohl  
 

Rinderfilet mit Bratapfelkruste auf Prinzessbohnen                      23,60 € 
an Rosmarin-Kartoffel-Krapfen  
 

Tafelspitz an Meerrettichsauce auf Wurzelgemüse und             15,80 € 
Petersilienkartoffeln, serviert mit süß-sauren Pflaumen        
 

Bio-Gänsekeule mit Schlotten-Sauerkirschsauce,                        21,90 € 
dazu Grünkohl und Kartoffelklöße     
 

Bio-Gänsebrust auf Apfelrotkohl mit Orangen-Honigsoße             21,90 € 
und Petersilienkartoffeln  
 

Barbarie-Entenbrust* auf Rahmwirsing                                         18,80 € 
und Kartoffel-Pastinakenpüree   
 

Lammbraten in Minz-Schokosoße mit Prinzessbohnen             17,60 € 
und Kartoffelklöße  
 

Schweinefilet im Kräutermantel auf Wurzelgemüsemosaik                16,90 € 
 und Rosmarin-Kartoffelkrapfen  
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fisch und VegetarischesFisch und VegetarischesFisch und VegetarischesFisch und Vegetarisches    
 

Kabeljaufilet* aus dem Kräuterdampf mit Rahmspinat                16,50 € 
und Petersilienkartoffeln    
 

Rotbarschfilet* mit Zwiebel-Karotten-Sellerie-Haube             16,90 € 
auf Basmatireis  und Zitronenschaum  
 

Bio-Knusperkarpfen auf Fenchel-Orangen-Gemüse,                    22,40 € 
dazu Kartoffel-Pastinakenpüree   
 

Kamut-Campanelle mit Weißwein-Gorgonzolasoße                     9,40 € 
und Cherrytomaten                 
 

Pastinaken-Gratin mit Sesam auf Kartoffelpüree an                     9,80 € 
Kurkuma-Ingwersoße                                                            
 

DessertsDessertsDessertsDesserts    
 

Lebkuchen-Tiramisu              7,20 € 
 

Rotweinbirnen an Schokoladenschaum und Vanilleeis         8,10 € 
 

Schokoladenmousse auf Zitrusfrüchtesalat           6,20 € 
 

Haselnuß- und Vanilleeis mit heißen Heidelbeeren          5,20 € 
 
 
 

*Lebensmittel aus konventioneller Herstellung 
 

Änderungen vorbehalten! 


